VORSPEISE

ROTE BEETE CARPACClO\’ 117.20
mit Walniissen & Balsamico

mit Raucherlachs + 3.50

KURBISCREMESUPPE VYV 6.80
mit Kokosmilch, dazu Baguette

KLEINER SALAT VY 4.10
mit Honig-Senf-Dressing

RINDERTATAR 12.80
ca.100gr fein gehacktes Roastbeef,

abgeschmeckt mit Schalotten, Kapern und
wiirziger Sauce, serviert mit gerdstetem Brot
GEBRATENE KLOSSE 8.70
mit Zwiebeln & Speckwiirfeln

VEGETARISCH
VEGAN

BLUMENKOHL VY 14.80
mit cremiger Bi(’)‘—SCIl_fLSauCC & Reis
KASESPATZLE 13.20
mit Rostzwiebeln

DREIERLEI KNODEL 15.20

Spinat, Kdse & Tomate, dazu Parmesansauce

GEMUSEMAULTASCHEN 12.90

angcbratcn mic Zwiebeln, dazu ein Schmanddip

BANDNUDELN \/ 13.90
mit Kiirbisduett aus Soﬂc & Stiicken
BANDNUDELN MIT 15.90
WEINGEMUSE Y

Zucchini, Aubergine & Oliven in einer

Rotwein-Tomatensauce

HAUPTSPEISE

ROASTBEEF CA 250GR 28.80 €

med. mit Speckbohnen & Krduterbutter
SCHNITZEL“WIENER ART"” 16,90 €
CORDON BLEU 17.90 €
gefiille mic Schinken & Kdse

SCHNITZEL “JAGER ART" 17.90 €
WAHLWEISE MIT:

POMMES, BRATKARTOFFELN,
SPATZLE ODER SALAT

ROASTBEEF CA. 250GR. 33.20 €
med. gcbratcn mit Balsamico Zwicbel Jus

& Spitzle
RINDERROULADE 21.30 €

mit Kléssen & Blaukraut

SAUERBRATEN 17.90 €

mit Kléssen & Blaukraut

LACHSFILET 18.80 €
mit Pilzrisotto

SCHWEINEMEDAILLONS 18.20 €
mit Champignonrahm & Spitzle

FLEISCHPFLANZERL 15.90 €
mit Silﬁkartfoffclsmmpﬁ Soﬁ' & Rosczwiebeln

KLEINEN KUNSTLER

KUNSTLERSCHNITZEL 7.20 €
POMMES ROT WEISS 4.10 €
KLOSS MIT SOSS’ 3.50 €
TAGLIATELLE 6.90 €

mit Spcck— Sahne Sauce
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APFELSTRUDEL 7.50%¢€

mit VanillesofR3'

SCHOKOKUCHLE 8.90¢€

mit Sahne, Vanilleeis & Sof3’

KAISERSCHMARRN 8.30%€

mit Vanilleeis & karamelisierten Pflaumen

belle Lesdenyofenf]

KUGEL EIS 1.60%€

Vanille, Schoko oder Erdbeere

DREIERLEI SORBET 7.20%€
Cassis, Mango & Zitrone




