VORSPEISE

ROTE BEETE CARPACCIO 11.20 €
mic Walniissen & Balsamico

wahlweise mic Burrata + 3.50 €

KALTE GURKENSUPPE 6.80 €
mit Raucherlachs & Baguette

KLEINER SALAT 4.10 €
GEMISCHTER SALAT 8.30 €
&BAGUETTE

mit Riesengarnelen 16.90 €
mit Roastbafstrcifbn 14.50 €
mit gerduchertem Lachs 15,50 €

wahlweise Senf-, oder Joghurtdressing

GEBRATENE KLOSSE 8.70 €
mit Zwiebeln & Speckwiirfeln

VEGETARISCH
VEGAN

DREIERLEI KNODEL 15.20 €
aus Spinat, Kdse & Tomate, dazu eine

Silvaner - Parmesan Sauce & Salarbouquc’r

FRANKISCHES TEMPURA \’74.60 €
hausgebackenes Gemiise

+ Limetten ]oghurt Dip (nicht chan)

BANDNUDELN MIT 16.30 €
WEINGEMUSEY

Chcrryromatcn & Aubcrginc in einer
Rotwein- Tomatensauce, mit Oliven

+ auf Wunsch Parmesan (nicht Vegan)

HAUPTSPEISE

CA.250 GR ROASTBEEF 28.80 €
medium gebraten

SURF & TURF 33.20 €
mit Garnclcnspicff & Aioli

SCHNITZEL“WIENER ART" 16,90 €

CORDON BLEU 17.90 €
gefiille mic Schinken & Kise

WAHLWEISE MIT:
POMMES, BRATKARTOFFELN,
KARTOFFELSALAT ODER SALAT

DORADE GEFULLT 22.80 €
mit Tomate, Krduter ¢& Baguette

RINDERROULADE 21.30 €
mic Klgsse & Blaukraut

BANDNUDELN 19.80 €
Proseccosauce & Garnelen

FLEISCHPFLANZERL 15.90 €
mit SiifSkartfoffelscampf, SofS’

& Rostzwiebeln

WEISSER KAS’ 12.20 €
mit Bratkartoffeln

KLEINEN KUNSTLER

KUNSTLERSCHNITZEL 7.20 €
POMMES ROT WEISS 4.10 €

KLOSS MIT SOSS’ 3.50 €



