
KARTE
Speise

VORSPEISE

R O T E  B E E T E  C A R P A C C I O
mit Walnüssen & Balsamico
wahlweise mit Burrata

K A L T E  G U R K E N S U P P E
mit Räucherlachs & Baguette

1 1 . 2 0  €

6 . 8 0  €

G E M I S C H T E R  S A L A T
& B A G U E T T E
mit Riesengarnelen
mit Roastbeefstreifen
mit geräuchertem Lachs
wahlweise Senf-, oder Joghurtdressing

 8 . 3 0  €

G E B R A T E N E  K L Ö S S E
mit Zwiebeln & Speckwürfeln

1 5 , 5 0  €

VEGETARISCH
VEGAN

D R E I E R L E I  K N Ö D E L
aus Spinat, Käse & Tomate, dazu eine
Silvaner - Parmesan Sauce   & Salatbouquet

F R Ä N K I S C H E S  T E M P U R A  
hausgebackenes Gemüse
+ Limetten Joghurt Dip (nicht Vegan)

8 . 7 0  €

1 5 . 2 0  €

B A N D N U D E L N  

Cherrytomaten & Aubergine in einer
Rotwein- Tomatensauce, mit Oliven 
+ auf Wunsch Parmesan (nicht Vegan)

1 4 . 6 0  €

B A N D N U D E L N  M I T  
W E I N G E M Ü S E

Proseccosauce & Garnelen
1 9 . 8 0  €

W E I S S E R  K Ä S ’
mit Bratkartoffeln

1 6 . 3 0  €

HAUPTSPEISE

C A . 2 5 0  G R  R O A S T B E E F
medium gebraten

S U R F  &  T U R F
mit Garnelenspieß & Aioli

2 8 . 8 0  €

3 3 . 2 0  €

S C H N I T Z E L “ W I E N E R  A R T ”

gefüllt mit Schinken & Käse

1 6 , 9 0  €

D O R A D E  G E F Ü L L T
mit Tomate, Kräuter & Baguette

1 7 . 9 0  €C O R D O N  B L E U  

2 2 . 8 0  €

R I N D E R R O U L A D E  
mit Klösse & Blaukraut

 2 1 . 3 0  €

K Ü N S T L E R S C H N I T Z E L

mit Süßkartfoffelstampf, Soß’
& Röstzwiebeln

1 5 . 9 0  €

P O M M E S  R O T  W E I S S

1 4 . 5 0  €

+  3 . 5 0  €

K L E I N E R  S A L A T 4 . 1 0  €

 1 6 . 9 0  €

F L E I S C H P F L A N Z E R L

W A H L W E I S E  M I T :
P O M M E S ,  B R A T K A R T O F F E L N ,  

K A R T O F F E L S A L A T  O D E R  S A L A T   

K L O S S  M I T  S O S S ’

1 2 . 2 0  €

7 . 2 0  €

4 . 1 0  €

3 . 5 0  €

KLEINEN KÜNSTLER


