
R O T E  B E E T E  C A R P A C C I O

P I L Z R A G O U T

K L E I N E R  S A L A T

B L U M E N K O H L
P O L E N T A  R Ö S T I

KARTE
Speise

VORSPEISE

Walnüssen I Balsamico 
Ziegenkäse

Z W I E B E L S U P P E
Käse I Baguette

1 1 . 2

7 . 9

R I N D E R T A T A R  1 2 . 8

G E B R A T E N E  K L Ö S S E

Nussbutter I Kräutercreme I Brotbrösel

VEGETARISCH
VEGAN

R O T E  B E T E  P U F F E R
Grillgemüse I Sellerie

8 . 7

1 4 . 8

Gemüserisotto I Parmesan

Karotte I Rotwein I Sellerie

HAUPTSPEISE

S C H N I T Z E L “ W I E N E R  A R T ”

Schinken I Käse

1 6 , 9

1 7 . 9C O R D O N  B L E U  

K Ü N S T L E R S C H N I T Z E L

Süßkartfoffel I Jus I Röstzwiebeln

1 5 . 9

P O M M E S  R O T  W E I S S

+  2 . 5

4 . 1

F L E I S C H P F L A N Z E R L

W A H L W E I S E  M I T :
P O M M E S  I  S P Ä T Z L E  I  S A L A T

B R A T K A R T O F F E L N   

K L O S S  M I T  S O S S ’

1 3 . 2

7 . 2

4 . 1

3 . 5

KLEINEN KÜNSTLER
Pilzjus I Süßkartoffel

1 3 . 8

R I N D E R R O U L A D E   1 9 . 3

2 0 . 8

Klössen I Blaukraut 

1 7 . 9

R O A S T B E E F  C A  2 5 0 G R  

 Speckbohnen I Rosmarin
2 8 . 8

L A C H S F I L E T  

S P Ä T Z L E  M I T  R A H M S O S S ’

ca.100gr rohes Roastbeef I Schalotten I
Kapern I würziger Sauce I geröstetem Brot

Spätzle I Preiselbeeren
2 1 . 3

S C H N I T Z E L  “ J Ä G E R  A R T ”  

Kräuter-Dressing

S E L L E R I E S T E A K

5 . 2
Kichererbsen I Brokkoli I Orange I Mandel

1 4 . 6

B R O T G E D E C K
2erlei Brot I 2erlei Dips

4 . 9

Champignon I Rahmsoße

H I R S C H G U L A S C H


