VORSPEISE

ROTE BEETE CARPACCIO VY 1.2
Walniissen I Krduter I Apfel

Zicgcnkéisc * 2.5
ZWIEBELSUPPE (¥ 7.9
Kise I Baguette
KLEINER SALAT VY 4.1
Scnf— Dressing
RINDERTATAR 12.8
ca.100gr rohes Roasrbccf] Schalotten |
Kapern I wiirziger Sauce I gerdstetem Brot
GEBRATENE KLOSSE (¥ 8.7
Nussbutter I Krdutercreme I Brochbrosel
BROTGEDECK Y 4.9
zerlei Brot I zerlei Dips
SELLERIESTEAK \’ 13.8
Pilzjus I Siiffkartoffel
ZWIEBELPASTA (¥ 15.2
Parmesan [ Sahne I Rostwiebel
ROTE BETE PUFFER \’ 14.8
Grillgcmiisc [ Sellerie
BLUMENKOHL 14.6

POLENTA ROSTI VYV
Kichererbsen I Brokkoli I Orange I Mandel

RTE

HAUPTSPEISE

WUNSCHBEILAGEN
POMMES | SPATZLE | SALAT
KRAUTERKARTOFFELN

ROASTBEEF CA 250GR 28.8

Speckbohnen I Rosmarin

SCHNITZEL“WIENER ART" 16.9
+ PilzrahmsofSe + 2
CORDON BLEU 17.9
Schinken I Kdse

SCHWEINEFILET 19.9

Speck I Parmesan I Bohnen

RINDERROULADE 19.3
Klgssen I Blaukraut

ZANDERFILET 21.3
Sellerie I Pfanncngcmiisc

LACHSFILET 20.8
Gemiiserisotto I Parmesan
FLEISCHPFLANZERL 15.9
SiifSkartfoffel I Jus I Rostzwiebeln

KLEINEN KUNSTLER

KUNSTLERSCHNITZEL 7.2
POMMES ROT WEISS 4.1
KLOSS MIT SOSS’ 3.5
SPATZLE MIT RAHMSOSS' 5.2

@ VEGETARISCH

\[ VEGAN



